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RS 739 du 25/03/2016
Soirée Goûte-vin Patrick Fiévez 

RS 740 08/04/2016
Conférence sur le voile islamique

Le 29 mai 2016
Foire Saint-Alfred



Réunion N° : 12 2015 2016
Président :
Secrétaire :

MEMBRES RS TRS Poss. % VHC TVHC RNS TRNS MEMBRES SENIORS RS TRS Poss. % VHC TVHC RNS TRNS
1 Botilde Bernard 1 11 12 92% 3 13 1 Coenart Christian 1 5 12 42% 6 5
2 Bougard Christian 1 12 12 100% 7 20 2 Cornu Alain 1 7 12 58% 1 14
3 Bourguignon Daniel 1 10 12 83% 14 9 3 Dits Thierry 1 5 12 42% 3 2
4 Callebaut Daniel E 10 12 83% 3 15 4 Gabriel José E 2 12 17% 3 5
5 Clarin Marc 1 11 12 92% 6 17 5 Heymann Marc E 5 12 42% 5
6 Debieve JP 1 10 12 83% 1 5 14 6 Laschet Dominique Congé 0
7 Degroodt Jean Pierre E 10 12 83% 16 22 7 Midol Jean-Pierre 1 6 12 50% 4 3
8 Delvaux René 1 9 12 75% 2 4 8 Peeters Jos 1 6 12 50% 5 11
9 Fagbemi Affiss E 4 12 33% 1 9 Yannart André E 1 12 8%

10 Flamme Xavier E 6 12 50% 5 10 10
11 Lairin Claude Congé 9 11 82% 1 11 11
12 Mayor Geoffrey 1 6 12 50% 4 13 Total Seniors 5 37 96 96 0 22 0 45
13 Papleux Yves 1 9 12 75% 4 16
14 Picron Frédéric Congé 5 6 2 9 WOULD BE RS TRS Poss. % VHC TVHC RNS TRNS
15 Pierart Bernard E 7 12 58% 1 1
16 Robert Christian 1 6 12 50% 1 3 TOTAL 0 0 0 0 0 0 0
17 Sabbe Jean-Paul 1 10 12 83% 3 22
18 MEMBRES D'HONNEUR RS TRS VHC TVHC RNS TRNS
19 1 Goret Bernadette 1 2
20 2 Thiels Monique 2 3

TOTAL 10 145 197 1 77 0 199 3
% prés. réunion 63% 4
% prés. à ce jour 74% 5

6
Total Mbres d'Honneur 1 4 0 0 0 3

MEMBRES RS TRS Poss. % VHC TVHC RNS TRNS
Total Prés. RS 15 182 293 62% VISITEURS : 2 52
Total V.H.C. 1 99 39
Total R.N.S. 0 247 INVITES 21 91

KIWANIS CLUB : BRAINE LE COMTE/SOIGNIES
RS 739 du 25-03-2016

Marc Clarin - alias Kalorik
Yves Papleux - alias Le Krotté

Synthèse Membres + Séniors + Would-Be

TOTAL présences



 

LIMINAIRE :  

Participants :  Nous étions 39 au total 

Evidemment, notre conférencier oenologue, Patrick Fiévez et sa charmante épouse Laurine. 

Nos membres et épouses/compagnes : Bobo et Bébert, Blanche I et Kristoff, Chantal et 
Kambronne, Réaktive et Kalorik, Mac, Jacqueline et Le Touffu, Karskimore, FM (apéro), L'Ancêtre, 
Karole et Kaptain , Jeepee, Krotté, Lieve (Lions Salmonsart) et Den Artist, Le Gêomais, La Drôle de 
Karak3 et Karak3, Babette 

Nos invités : des Saugrenus : Christine et Jacques Parent 

• de Krotté : Marina et Philippe Rasneur ; Evelyne et Jean Blondeau  

• de Kambronne : Chantal Ferdin et Luc Amand 

• de Kaptain : 2 ... 

• de Kristoff (et du Club) : Karen et Thomas Lattanzio 

Visiteuses : Michèle Thyoux du Soroptimist de Mons et Lieve Peelars déjà citée ci-avant. 

Excusés : Souris Alerte, L'Intellek ... en vacances ; Papy, Pétou, Fanjo et Marc ... pour raisons de 
santé ! 

Avant de céder la plume à notre dévoué et bien-aimé secrétaire, je voudrais rappeler que nous 
connaissons Patrick depuis 35 ans, et que c'est, ce soir, sa 30e prestation au sein de notre Kclub 
(déjà pendant notre formation). Merci à Laurine de l'avoir accompagné pour cette occasioin. 

Vous pouvez trouver les chroniques de Patrick dans 

Journal L'écho - Magazines Sabato, Femmes d'Aujourd'hui - Délices 
RTBF La Première " Bientôt à Table " 
,http://www.leguidedachatdesvins.be/  

Au menu, ce soir : 

• apéro : fuez (saucisson catalan), oeufs aux anchois de Collioure, anchois de Collioure , pain 
à l’anchoïade, pain aux tomates séchées ; 

• entrée : pain aux anchois, pain au jambon sec ; 

• plat : boletas de picolas (boulettes catalanes), haricots blancs ; 

• fromage : roquefort ; 

• dessert : gâteau maison (faci de chocolat et cerises) par le cuisinier de St Alfred 

Menu établi par Le Geômais en collaboration avec Patrick. Produits d'origine commandés par Le 
Gêomais, et cuisinés par l'équipe de St Alfred. 

Kiwanis Klub Braine-le-Komte / Soignies 12606 – EF 815 

RS 739 – LN - 25-03-2016 – « SRA St Alfred  ». 

« Goûte-vin Patrick Fiévez» 



Un tout grand merci au Geômais pour nous avoir accueillis dans ses locaux, et d'avoir 
supervisé la préparation du repas. 

          Kristoff 

  
RS739 - LN  

Avant-propos 

Ce vendredi, nous fêtons la trentième édition du goûte-vin. Trente rendez-vous sans un raté avec Patrick 
Fiévez, l’homme qui parcourt les vignobles du monde entier pour nous enrichir du fruit de ses 
expériences ! Pour l’occasion, il est accompagné de son épouse, Laurine, qui selon FM ne manque pas de 
philosophie… 

Cette réunion à laquelle chacun a invité ses amis et connaissances sera toute entière dédiée au vins du 
Roussillon, région catalane, située à cheval sur les frontières française et espagnole. 

A l’apéritif, nous dégustons un crémant de Limoux avant une Blanquette de Limoux méthode 
traditionnelle en vue de bien percevoir la différence. Pour la petite histoire, Saint Hilaire, un moine 
bénédictin, aurait réussi dès 1531 à confectionner fortuitement un vin à bulles dans la région de Limoux 
bien avant Dom Pérignon à Hautvillers en Champagne (1670). 

Ce qui les différencie : 

• Blanquette « Méthode Ancestrale » est élaborée à partir d’un cépage unique, le Mauzac. 

• la Blanquette dite « traditionnelle » autorise un assemblage de 90% de Mauzac et de 10% de Chenin 
et Chardonnay. 

• le Crémant quant à lui se compose de 70% de Chardonnay, puis 20% de Chenin et en cépage 
aléatoire 10% de Pinot noir ou Mauzac. 

Tout ceci est accompagné de gougouilles roussillonnaises-catalanes…dont les fameux anchois des 
tropiques (voir Le Schpunz de Marcel Pagnol sur YouTube!). 

La réunion  

Kapet Louis XIV ouvre la réunion et nous propose de nous recueillir un instant à la mémoire des 

personnes victimes des attentats de l’aéroport national de Zaventem et de la station de métro 

Malbeek, rue de la loi, ce à quoi chacun s’applique dans le plus grand silence. 

Le président remercie ensuite notre Klub « jumeaux » de Saint Brieuc-Côte d’Armor pour le message 

de soutien qu’il nous a transmis (ça fait chaud au cœur !). 

Après ce moment d’une rare intensité, nous levons notre verre de Collioure blanc à Saint Brieuc et Kapet 
Louis XIV propose à notre Directeur de l’intérieur le bien connu Bébert de nous présenter les visiteurs, 
invités, seniors, absents, excusés, et bien entendu notre conférencier et son épouse (voir liste des 
présences ci-jointe). 

Un mot sur ce Collioure blanc 2012 : composé à 70% de Grenache gris, avec des ajouts 
de Marsanne, Roussanne et Vermentino (cépage italien) et de grenache blanc. 

Le cépage Vermentino est très répandu en Italie, en Sardaigne et en Corse. On y décèle une note de 
pomme fraîche, d’amande verte, d’épices douces, d’aubépine, de poire mûre et d’ananas frais. De faible 
acidité, il apporte légèreté et fraîcheur aux vins. Marsanne, Roussanne et Grenache sont très présents en 
côte du Rhône méridionale par exemple. 

Nous dégustons en entrée quelques produits régionaux tels qu’un jambon basque de la région de Bayonne, 
des toasts anchoyadés préparés sur un pain au levain de 72h00 de pousse (Denayer-Mons), , les anchois 
sont originaires de la région de Collioure, slurp ! 



Pour suivre et en attendant le plat principal, Patrick nous propose un rouge issu de la montagne noire, 

Domaine de la Boucabeille Monte Nero 2014, Côte du Roussillon Villages. Terroir coteaux de schistes de 
la colline de Forca Real près de Perpignan orienté sud-est, 300 jours d’ensoleillement par an, 70% de 
grenache noire et 30% de syrah, séjour de 12 mois en fût…vignes plantées entre 150 et 400m d’altitude. 
Jean Boucabeille est établi à Corneilla de la Rivière en Pyrénées orientales. 

Nous passons ensuite à un second rouge Collioure Cornet & Cie  2012 encépagement de Grenache noir à 
raison de 50 % - Mourvèdre : 30 % - Syrah : 20 %, vendange manuelle égrappée et foulée, macération de 28 
jours, 10 % du Grenache noir sont vinifiés en macération carbonique pour donner le goût fort sur le fruit 
(idem beaujolais)… 

Sa robe est d’un pourpre profond, au nez d’agréables parfums de mûre et cassis et en bouche finesse et 
rondeur, belle longueur.  

Avec ceci voici venir le plat principal, les boulettes à la pâte d’amour (roulées sous les aisselles basques et 
velues) aux olives et champignons des Pyrénées accompagnées de petits fayots…  

Passée cette épreuve gastro-intestinale, nous découvrons un Muscat de Rivesaltes accompagné d’un 
véritable Roquefort de l’Aveyron, choc gustatif contrasté. C’est un vin doux naturel, un vin muté donc 
additionné d’une eau de vie de vin (5% du volume en cuve) pour arrêter sa fermentation afin de 
conserver le sucre résiduel non encore transformé en alcool. Pain de chez Denayer, rue de Nimy à Mons. 

Et pour clôturer ce périple, voici venir le dessert, un gâteau sec au chocolat et griottes accompagnés d’un 

Banyuls –Rimage 2013 rouge qui est un vin cuit.  La vinification est très vite mutée mais repart 
lentement sous l’effet de chauffe (vin cuit) ce qui favorise le goût de fruit et les parfums. 

Le Domaine « Clos de Paulilles » est cultivé à Banyuls Sur Mer, 90 ha de vallons et de terrasses sur des sols 
de schistes bruns du Cambrien, les vignes sont établies sur de fortes pentes qui plongent dans la mer ; 
100% grenache noir ; vendanges manuelles ; il développe des parfums de mûres, cerises, cassis…on dit que 
le grenache noir cacaote ; on est sur des productions de 15 à 20hl/ha, 16°5% vol.  

La conférence se termine vers 0h43’…C’est grâce à FM que tout ceci a débuté dans le courant des années 
70…tout y est passé du sabrage du champagne aux dégustations à l’aveugle, les grandes marques en fin de 
classement, de Maubeuge au 41 ou au Rotary partout FM est allé foutre la M… ;  je n’ai pas pu tout saisir 
tellement les anecdotes fusaient… 

Laurine reçoit comme il se doit un biau bouket, FM est bien sûr disparu alors qu’il est l’initiateur de cette 
30ème édition… 

En souvenir-cadeau, Patrick reçoit un certificat de propriété d’1/32 de fût de Belgian Single Malt Wisky 
« The Belgian Owl » qu’il pourra recevoir à Liège en octobre 2016. 

Patrick signe pour une 31ème réunion à Casteau, vivement dans un an ! 

La réunion est clôturée par Kapet le XIVème  vers 1h00…. 

Krotté, votre secrétaire,   

Activités des clubs « voisins »: 

Toutes les invitations vous ont été transmises par mail... voici les rappels 

• 09/04 : Soirée de l'Amitié au J Club La Panne (voir tableau sur le site www.kiweb.org « agenda ») 

• 16/04 : KC Tournai Picardie : Bruno Coppens. « Ma déclaration d'humour » 

• 16/04 : KC St Ghislain : 19h30 - souper fromages au Parvis à St Ghislain - animation par le groupe 
Milkshaker.  



• 04 au 07 mai : S.O.B à La Louvière (tableau sur le site www.kiweb.org ) 

• 20/05 : Réunion Division dès 18h aux Charmettes, local du  KC Mouscron 

• 10/09 : Congrès à Eupen 

VHC  

• 20/03 : KC Mons – Bourse aux insectes : Karsimore et, comme d'habitude Pascal, Emilie et 
Maël m'ont représenté et reçus, en retour, le bonjour de Bernard L'Olivier. 

•

VHC BLC : 
•

AGENDA (à court terme, + voir sur le site www.kiweb.org) 

• 03/04 : Départ enfants à la mer : Pétou, Kalorik, Bébert, Lumpia (à confirmer) 

• 08/04 : RS 740 – Conférence sur le voile islamique à L'Envers 

• 09/04 : Soirée de l'Amitié au J Club La Panne 

• 10/04 : Retour des enfants à la mer : Bébert, L'Intellek, ... 

• 22/04 : RS 741 – AG – Elections à Neufvilles - Repas SA aidé de Kristoff 

• 30/04 : Pêche en mer. 

• 25/05 : RK chez Bébert - 19h 

• 29/05: Foire St Alfred 

• samedi 25/06 : Soirée des dames 

Prochaine réunion : RS 740 

Ve 8 avril - 20h – Envers du Décor 

           Conférence sur le voile islamique.      

Amitiés et bises 

Kristoff


